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Medienmitteilung vom 13. Oktober 2020

Prix Montagne 2020 – «Goût & Région»

Bildlegenden:
Bild 00: 	Erleben und geniessen: In den europaweit einzigartigen, stillgelegten Asphalt-Minen im Val Travers gibt es spannende Führungen und eine überraschende Spezialität – in Asphalt gekochter Schinken.
Bild 01:	Laure von Wyss hat von ihrem Vater Matthias das Management von «Goût & Région» übernommen. Zur Firma gehören unter anderem die Asphalt-Minen und das Hotel de l’Aigle. 
Bild 02:	Der Bahnhof von Noraigue ist das Herz und die Drehscheibe von «Goût & Région». Hier laufen alle Fäden zusammen.
Bild 03: 	Ein Käfig voller Fleisch: Acht in mehreren Schichten Papier eingepackte Schinken tauchen ab in den Asphalt. Dort werden sie vier Stunden lang vollkommen luftdicht im eigenen Saft kochen. 
Bild 04: 	Andrée von Wyss führt seit neuestem das Hotel Aigle. Sie kann hier unter anderem dank Solaranlagen bereits umsetzen, was sich ihr Vater für «Goût & Région» vorgenommen hat: nachhaltigen, CO2-neutralen Tourismus anzubieten.
Bild 05: 	Weit über die Region hinaus beliebt: das Hotel de l’Aigle.
[bookmark: _GoBack]Bild 06:	Eintauchen in die faszinierende Welt des Absinths, auch das geht im Val Travers. Die Maison de l’Absinthe ist einer der wichtigsten Partner von «Goût & Région».

Bilder für redaktionelle Zwecke zur freien Verwendung.
Bildquelle: Alexandra Rozkosny, Schweizer Berghilfe
	Medienmitteilung und Bilder als Download: www.prixmontagne.ch/medien
Für weitere Informationen:
Sarah Eicher, T 044 712 60 55, sarah.eicher@berghilfe.ch 
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