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Communiqué de presse du 13 octobre 2020

Prix Montagne 2020 – «Goût & Région»

Légendes :
Photo 00: 	Expérimenter et déguster : uniques en Europe, les Mines d'asphalte désaffectées du Val de Travers, proposent des visites guidées passionnantes et une spécialité surprenante - le jambon cuit dans l'asphalte.
Photo 01:	Laure von Wyss a repris de son père Matthias la direction de «Goût & Région». L’entreprise comprend notamment les Mines d'asphalte et l’Hôtel de l’Aigle. 
Photo 02:	La gare de Noraigue constitue le cœur et la plaque tournante de «Goût & Région». C'est là que tout se rejoint.
Photo 03: 	Une cage remplie de viande : huit jambons enveloppés dans plusieurs couches de papier sont plongés dans l'asphalte. Hermétiquement emballés, ils vont cuire pendant quatre heures dans leur propre jus. 
Photo 04: 	Andrée von Wyss est la nouvelle gérante de l'Hôtel de l’Aigle. Notamment grâce aux installations solaires, elle peut déjà réaliser l’objectif de son père pour «Goût & Région» : proposer un tourisme durable et neutre en CO2.
Photo 05: 	L'Hôtel de l'Aigle est populaire bien au-delà de la région.
[bookmark: _GoBack]Photo 06:	Dans le Val Travers, on peut aussi plonger dans le monde fascinant de l'absinthe en visitant La Maison de l’Absinthe, l'un des partenaires les plus importants de «Goût & Région». 

Photos libres de droits, destinées à un usage rédactionnel.
Source des photos : Alexandra Rozkosny​, Aide suisse à la montagne
	Le communiqué de presse et les photos peuvent être téléchargés à partir de l’adresse suivante : www.prixmontagne.ch/fr/medien

Pour tout complément d’information: 
Christine Urfer
Coordination pour les médias de la Suisse romande
Tél. 078 619 05 00, 021 320 00 10
christine@pur-pr.com
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